Matchmenyver 2009-10

September

26, lor. HV 71
Tema Amerikanskt

Club Sandwich med kyckling, bacon och blue cheesedressing
Sotad entrécote med whiskeysky, sotmajsdipp och pommes ldaho
Valndtsbrownie

Oktober

|, tor. Lulea
Tema Norrbotten

Tunnbrdd med rokt renstek och pepparrotscreme
Vedrokt flaskkarré med kantarellgraddsas och honungsbrynta rotfrukter
Hjortronkaka

5, man. Timra
Australiensiskt tema

Svardfiskspett med oystermarinerad pak choy och nudelsallad
Kangurufilé (alt. flaskfilé) med salviakryddad dark gravy och rastekt sotpotatis
Marang- och passionsfruktkaka med lemon curd

8, tor. Skelleftea
Tema Norrlanskt

Viltpaté med hjortroncumberland och smagurka
Halstrad fjallroding med dill- och scharlottenloksbeurreblanc, sparrissallad och ortpotatispuré
Chokladganache med lingonmousse

17, lor. Frolunda
Vastkusttema

Laxbakelse fylld med rakor och grasloksfarskost
Kalv Oscar med hummer, sparris, bearnaisse och radvinssky
Fladerblomskaka



24, lor. Djurgérden
BBQ- tema

Kycklingspett med fankélscoleslaw
Helstekt chilimarinerad biff med olivcampolata, pinjerostad rodlok och persilje- och vitloksbakad potatis
Blabarsmuffins med farskosttopp

29, tor. Linkdping
Asiatiskt tema

Sesampanerad  kycklinginnerfilé med kim chi- sallad

Chilibakad lax med bok choy- och korianderwok, rakchips samt jasminris
Banankaka med farska dadlar

November

10, tis. Brynds
Tema Gas

Sparris- och grevéostpaj med stenbitsrom
Gasbrost med apple och plommon, smorslungad brysselkal samt sockerbrynt potatis
Kanel- och appelkaka

12, tor. Sodertalje
[talienskt tema

Apelsinmarinerad rodbetscarpaccio med parmesan, olivvinaigrette och vitlokskrutonger
Kalvsstek Tonelli med parmesan- och basilikaavorio (alt. basilikastekt potatis) samt vinpocherade gronsaker
Tira Misukaka med Mascarponecreme

16, man. Farjestad
Tema Narproducerat

Lattrokt Bjarekyckling med marmelad pé sidflask, rodlok och sultanrussin
Rodvinsbrasserad ortfylld rostbiff med potatis- och jordartkockspuré samt brynt salvia
Kullappelknyte med kanel



21, lor. Modo
Tema Angermanland

Kraftsallad med wasterbotten- och potastistarte
Hjortstek med rosmarinviltsky, ronnbérsgelé och rotfruktsgrating
Moccaruta

26, tor. Skelleftea
Spanskt tema

Quesadillas med Serranocrisp och tomatsalsa
Kycklingfilé Mojo Rocho med Riojasas och saltbakad potatis
Mandelbiskvi

30, man. Lulea
Danskt tema

Skagenrdra pa danskt ragbrod med pepparrot och rodlok
Dansk ribbestek med radkal och applechutney samt rasockerrostad potatis
Chokladwienerbrod

December

3, tor. Frolunda
Grekiskt tema

Sallad med grekisk farost, tomater och basilikavinaigrette samt olivsurdegsbrad
Souvlaki (flaskkarré pa spett) med sas pa rostad paprika, tzatziki samt ris Pilaff
Not- och honungskaka

5, lor. HY 71
Tema Frankrike

Sallade de Lyon (Brynt flask, frisésallad, cocktailtomater och krutonger) med franskt lantbrod
Calvadosmarinerad flaskfilé med Sauce de Bourdeux och potatis- och purjoloksalumette
Fransk citronpa



12, lor. Timra
Jultema

5.0.5 ( Tre sorters hemgjord sill, brad, smor och lagrad ost)
Arenans varma julbord
Saffranskransar

30, ons. Djurgarden
Sydafrikanskt tema

Lammfarsspett (alt. flaskfarsspett) med aprikoscreme samt getost- och avocadosallad
Rooibeosmarinerad biffrad med apelsin- och koriandersés samt sotpotatisgrating
Sydafrikansk whiskeyspetsad chokladkaka

Januari

5, tis. Linkdping
Tema Toscana

Bruchetta med vitloksmarinerad farost och farsk spenat
Salviamarinerat ungndtsinnanlar med sas pa soltorkade tomater och adelostlasagne
Espressomuffins

9, lor. Modo
Norskt tema

Rokt lax med citronette, dillbrod och rostade pinjekarnor
Godkalvsrostbiff med rostad vitlok och fankal, rodvinsdemiglace samt rotfruktskaka
Blabarscheesecake

16, lor. Brynds (18.30)
Indonesiskt tema

Heta rakor pa salladsbadd med fankélscrudité
Chicken Satay med jordnotssas (alt. lime- och sesamsas) och galangal samt nudelwok med rad curry
Kokostoppar



25, man. Sodertalje
Tema Balkan

Getostquiche med rostade valndtter och honung
Rosastekt ankbrdst med ajvar relish, limeyogurt och bulgurpytt (alt. klyftpotatis)
Vanilj- och fikonkaka toppad med mdrk choklad

28, tor. Farjestad
Provencalskt tema

Fransk lokpaj med frisé- och baconsallad samt dijonsenapsvinaigrette
Oxfilé Provencale med rodvinssky
Chokladcroissant

Februari

4, tor. Skellefted
Tyrolertema

Kalte platte frain Heberleins med surkél, oliver och stjalkkapris
Jagarschnitzel pa kalv med sas pa skogschampinjoner samt timjantrostad kulpotatis
Berlinermunkar med vaniljkram

6, lor. Timra
Indiskt tema

Tandoorilax med sesamchutney och naanbréd
Majskycklingfilé med ananassky samt currybulgur med blomkal, apple och russin (alt. rastekt potatis)
Lime- och mangobakelse

21, lor. HV 71
Tema Mexico

Mexicansk buffé med varma och kalla rtter
Cookie Tequila Sunrise med apelsin och kakao



Mars

6, lor. Frolunda
Fisk- och skaldjurstema

Sillatarta pa kavring med matjessill, agg och graslok
Varmrokt lax med hummer- och cognacshollandaisse samt [jummen potatis- och sparrissallad
Vaniljsnurra med toscatopping

Il tor. Luled
Tema Sverige

Gravad torskrygg med honung- och senapsvinaigrette, spenatsallad samt spisbrdd
Citron- och pepparstekt kalkonfilé med Vikentomatsky samt préstost- och timjanrisotto
Hallonpa



